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FICHE TECHNIQUE : DEGUSTATION B&D 2018

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulture (J Coopérative

NOM & e e e e e e e s Référence client Interloire : ......ccccevveveeeivcieee e
AAIESSE & weviiieeiiieeiieeerieeeieeeste e se e e ste e sreesbeeesareesaee s CP: e, Ville 1 et
Téléphone : ....ceeeevieeeiee e, FaX @ oo, Portable : .o,
EMail i oo S 1 ettt et e e e e
Nom du propriétaire : ......cccceeevveeeeevieee e eecieee e Contact / responsable @ .....cceieeieeeiiee e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? J Oui O Non Quelleannée ?.....ccoceeeveerveereenneennen.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre 2 J Oui CINON  PréCiSezZ i cooviviiviriiiiieiiiee et esreee e
Surface de production : ......ccccceeevieeenns HA  Volume produit €N MOYENNE : ...ccccciveiieciieeeeee e HI

LA CUVEE
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MIllESIME & oot (070 TU] LT U SRR PR
NOM d€ CUVEE : oot IMIaPQUE © ceeiiiieieei ettt e e s e stre e e e e e s s s s sanreaeeeeeeeas
Mention sur lie : 0 Oui O Non

Prix a un concours : I OUi CINON  LEQUEI 2 weiiiiiiiie ettt ettt ettt e st e s ab e et e ebeesbeesbaesabesabesabeenbeensaesanas
Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=T O PRRRRRRRR
(0= o F: T= T U 11 1Y =TSSP
Age moyen des Vignes : ......ccocoeeevveeeeieesenennn, Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......cceevcvveeeeeciieeeeccieeeeeas
Densité pied/ha: ...cccoeeveeereeieeeeceece e, Rendements (N1/Na) i oot
NALUIE dU SOl € AU SOUS=SOI @ ...coiueiiiiiiiiiieeeiee ettt ettt e e s bt e s bt e s sateesabeeesabeesabeesabeeesabaesbteenaseesabaeesabeennses
Mode de vendange : ....ccccceeeeecciiieeee e, NOMDBIe de trieS & oo e et
(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique : O Oui [ Non Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciieeeenns Type de bois : .eeeecieeieieeeeee e
Elevage sur lies: O Oui O Non NOMDBIE A8 MOIS & cocvieeiiieieeiecre ettt ettt ettt ebe e ebe e be e teesabeeabeenbeebeens
Fermentation malolactique : O Oui 3 Non

En % naturel : ...occeeeceeeeeeceeee e En % vol acquis : sucre résiduel : ......cccoevvieeeeieenceenee e,
Nombre d’hecto produit POUF CELLE CUVER & ......oiiieiiieeceee ettt et e e e e s be e e s st e e e s s abeeeeesbeeeeenareeeeennsens

LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)

Nombre de bouteilles cOMMErCIalISEES (OU VIOL.): ..uvvieiieeiiiiiiieeeiiieeeeeeireeeeeireeeeerteeeeestreeeeeareeesesabeeesensseseeensreeesennsens
Date de mise en bouteille prévue : .......cccceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeeeieeciiiiieeee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............oooiiiiiiiiiiiiieeeeciee et e e e ste e e e sre e e e e aaa e e s e abeeeessbaeeeenraeeeenanens
|10 o] o AU % 3 Premiers MarChés @ ... iieeeciee e e e e e e e
France : . %

EI GMS it % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
T CaViste fuueeiiveiieeieeee et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e

O Particulier tooeeeeieeeeeiiineeeiiineeeeennns %




