Ce tableau est transmis a titre indicatif ; 1l n’a pas valeur réglementaire. Seules les limites inscrites dans les cahiers des charges, arrétés de campagne et le reglement communautaire (CE) 606-2009 du 10 juillet 2009 font foi.

i le vin de base n'est pas chaptalisé : la teneur en sucres résiduels : 24 g/l et titre alcoométrique acquis maximum : 6 vol. ACTUALISE LE 13/10/2021
[1] Sile vin de b X haptalisé : | ésiduels : 24 g/l et ti | étri i i 12 % vol
[2] le TAV acquis mini est ramené a 10 % vol. si TAP 218 % vol.
[3] le TAV acquis mini est ramené a 11 % vol. si TAP >19 % vol.
[4] Teneur Acidité Volatile en meg/L x 0,049 = teneur en g H2SO4/L
[5] TAVT maximum de 15 % vol. si chaptalisation et TAVT maximum de 18 % vol. si concentration partielle des modts (dans la limite d'une concentration de 10% du volume du lot)
RICHESSE MINIMALE | | 0 METRIoUE TAV TOTAL (TITRE SUCRES FERMENTESCIBLES ACIDITE TOTALE TENEUR EN SO2 ACIDITE VOLATILE
AOC. RDT ANNUEL HL/HA LIMITE ENRICHIS. MAXIMUM R A‘Es"\'Nzu(g;fésgﬁss‘a‘é VOLUMIQUE NATUREL A;iiﬁmi:"’?éf DE%T&SS%”'S (glucose + fructose) Normes C.E. ';”:#g normes E.U. ou francaises*
2l vigne) MOYEN (degré minimum enrichissement) MINIMUM MAXIMUM en meg/L englLHasos | <S9Lsucres | >5gl sucres en meg/L [4] en g/L H2504
naturel du lot en cave) G+F G+F
60 SEC : Inférieur ou égal & 3 g/ ou a jusqu'a 8 gl maximum
ANJOU BLANC +5PLCi 19% 187 11 125 95 | viaerminoncs s et depusco2 graia | ! 200 250 ! <18 <088
teneur en sucres fermentescibles
K 9 <20 <0,98
ANJOU-GAMAY 60 1% 180 10,5 12,5 / / 3 / / 150 oul VINS PRIMEURS < 10,2 VINS PRIMEURS < 0,5
1%
60 pour les cépages Cabernet Franc et
ANJOU ROUGE +5PLCi Cabernet Sauvignon & partir du 08/10/2021 180 10,5 12,5 / / 3 / / 150 Ooul <20 <0,98
150
1%
pour les cépages Cabernet Franc et
ANJOU-VILLAGES 55 Cabernet Sauvignon & partir du 08/10/2021 189 11 12,5 / / 3 / / 150 oul <20 <0,98
15%
1%
ANJOU-VILLAGES pour les cépages Cabernet Franc et
BRISSAC 50 Cabernet Sauvignon a partir du 08/10/2021 189 11 12,5 / / 3 / / 150 Qul <20 <0,98
150
1%
| 65 pour les cépages Cabernet Franc et Cabernet <18 <0,88
ReEi2 BANEY + 10 PLCi Sauvignon a partir du 08/10/2021 : 153 9,5 12 9 7 / / / / 250 / vins primeurs < 10,2 vins primeurs < 0,5
15%
1%
60 pour les cépages Cabernet Franc et
CABERNET D'ANJOU . Cabernet Sauvignon a partir du 08/10/2021 170 10,5 13 10 10 / I / / 250 I <18 <0388
+ 5 PLCi X vins primeurs < 10,2 vins primeurs < 0,5
15%
o 1% 10,5 5, si
Vin de base ANJOU » !
MOUSSEUX 67 161 11,6 [1] / / N / / / / / / /
ANJOU MOUSSEUX
SUR LATTES / / / / 13 / / / / / 185 / <18 <0,88
60 Inférieur ou égal & 3 g/l ou & jusqu'a 6 g/l maximum si
SAUMUR BLANC g 1% 170 105 12,5 / R A B D / / 200 250 / <18 <0,88
teneur en sucres fermentescibles
57
SAUMUR ROUGE . 1% 180 10,5 12,5 / / 3 / / 150 Qoul <20 <0,98
+6 PLCi
57 Inférieur ou égal a 3 g/l ou & jusqu'a 6 g/l maximum si
teneur en acidté totale exprimée en gramme dacide <18 <0,88
SRR (R + 3 PLCi L 161 10 12,5 10 tartrique Pa:e"r“:]:‘::‘s’:is'e"s"'ee'::e’:(g:cll’:l‘;de 2gllala / / 200 250 / VINS PRIMEURS < 10,2 VINS PRIMEURS <05
57
SAUMUR-CHAMPIGNY +3PLGI 1% 180 10,5 12,5 / / 3 / / 150 oul <20 <0,98
SAUMUR EUYNOTRE: 50 0% 216 12,00 / / / 3 / / 150 oul <20 <0,98
Vin de base SAUMUR 67 5, si
. 1% L
MOUSSEUX +5PLCi ’ 158 9.5 11,601 ! / enrichissement ! ! ! ! ! ! !
SAUMUR MOUSSEUX
SUR LATTES / / / / 13 / / / / / 185 / <18 <0,88
Vin de base H
CREMANT % 1% 144 9 11,6[1] / / 5 / / / / / / /
DE LOIRE +4PLCi enrichissement
CREMANT
DE LOIRE / / / / 13 / / / / / 150 / <18 <0,88
SUR LATTES




TITRE SUCRES FERMENTESCIBLES ACIDITE TOTALE TENEUR EN SO2 ACIDITE VOLATILE
R'g:ESSUSCERhE"g“:yEASLE ALCOOMETRIQUE :t\éggml} g'TlF}: DEGRE ACOUIS (glucose + fructose) Normes C.E. VALO normes E.U. ou frangaises*
AO.C. RDT ANNUEL HL/HA LIMITE ENRICHIS. MAXIMUM RAISINS - NATUREL MOYEN Q Q
(degré constaté (degré minimum naturel MAXIMUM aprés MINIMUM <5 g/L sucres > 5 g/L sucres FAITE
a la vigne) du lot en cave) enrichissement) MINIMUM MAXIMUM en meg/L. en g/L H2S04 G+F G+F en meg/L [6] en g/L H2S04
1%
ZONE TOURAINE, A PARTIR DU
28/09/2021
pour les cépages Gamay N et Pinot Noir N
15%
60 ZONE TOURAINE, A PARTIR DU
ROSE DE LOIRE +5PLCI 06/10/2021 : 153 9,5 12,5 / / 3 <91,84 <45 200 / / <18 <0,88

SAVENNIERES ROCHE-
AUX-MOINES 30
sec

pour les cépages Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon, Grolleau gris,
Grolleau Noir et Pineau d'aunis:
15%

Zone Anjou-Saumur pour les cépages
Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon a
partir du 08/10/2021 :

15%

0%

204

200

<0,88

SAVENNIERES ROCHE-
AUX-MOINES 25
moélleux

0%

255

15,5

11,5

30 /

300

<18

<0,88

SAVENNIERES ROCHE-
AUX-MOINES 25
doux

35
K=1,72 et rendement AB=60
hiha

ANJOU-COTEAUX DE LA
LOIRE

COTEAUX DE L'AUBANCE|  K=1,72 et rendement AB=60

30
K=1,67 et rendement AB=50
hilha

COTEAUX DU LAYON +
commune

0%

1%

255

238

mention SGN2323

238

15,5

15

15 ou 18 [5]

15 ou 18 [5]

19

11,5

123

45 /

34 /

300

400

<18

<25

<0,88

<123




BONNEZEAUX

RDT ANNUEL HL/HA

25
K=2 etrendement AB=50 hilha

LIMITE ENRICHIS. MAXIMUM

RICHESSE MINIMALE
EN SUCRES DES
RAISINS (degré constaté
ala vigne)

238

TITRE
ALCOOMETRIQUE
NATUREL MOYEN

(degré minimum naturel
du lot en cave)

TAV TOTAL (TITRE
ALCOOMETRIQUE
MAXIMUM aprés
enrichissement)

DEGRE ACQUIS
MINIMUM

12[3]

SUCRES FERMENTESCIBLES

ACIDITE TOTALE

TENEUR EN SO2

ACIDITE VOLATILE

(glucose + fructose) Normes C.E. normes E.U. ou frangaises*
MALO
FAITE
MINIMUM MAXIMUM en meg/L englLHzsoa | <% gg'j:““’es >5 gé's'fF"”es en meqlL (6] en gl H2S04
51 / ! / / 400 / <25 <1,23




