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Techniques sur raisins (Fiche Code OIV – Edition 01/2023 – II.1.1-10) 

Passerillage Naturel (sur 
paille, claies au soleil ou 
local ventilé) 

NON 

Passerillage par traitement 
physique (Récolte 
manuelle, caisse de petite 
capacité et T°C interne des 
baies 30°C - concentration 
20% max + TAV +> 2 % vol) 

NON 

Tri sélectif des raisins 
(sélection de grappes, 
parties de grappes et baies 
de raisins) 

OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI 

Cryosélection dans le 
vignoble sans recours à des 
procédés physiques. 

OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI 

Cryosélection par procédés 
physiques (raisins en 
chambre froide suivi d’un 
pressurage) 

OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI NON NON OUI OUI OUI NON NON OUI OUI OUI OUI 
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Techniques sur moûts (Fiche Code OIV – Edition 01/2014 – II.2.1) 
Méthodes additives : 

- Dans la limite des normes définies pour la campagne -  

Chaptalisation 

OUI  OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI NON OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI 
OUI 

TAV total 

max 13 % 
NON NON 

OUI 
TAV total 

max 15 

%I 

NON NON NON NON NON 
OUI 

TAV total 

max 15 % 

OUI 
TAV total 

max 15 % 

NON 

Moût Concentré 
(MC) 

NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON 

Moût concentré 
Rectifié (MCR) 

OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI NON OUI OUI OUI OUI OUI OUI OUI 
OUI 

TAV total 

max 13 % 
NON NON 

OUI 
TAV total 

max 15 % 
NON NON NON NON NON 

OUI 
TAV total 

max 15 % 

OUI 
TAV total 

max 15 % 
NON 

Méthodes soustractives (dites techniques soustractives d’enrichissement dans les CDC) : 10% maximum de concentration 
Concentration 
partielle par le 
froid 
(ou Cryo-
extraction) 

NON NON NON OUI OUI OUI OUI OUI NON OUI 

OUI  
GN+ GG  

 
Autres NON 

OUI NON NON NON NON NON NON NON 
OUI 
TAV total 

max 18% 

OUI 
TAV total 

max 18% 
NON NON NON NON 

OUI 
TAV total 

max 18% 
OUI 

TAV total 

max 18% 

OUI 
TAV total 

max 18% 

Osmose inverse NON NON NON OUI OUI OUI OUI OUI NON OUI 

OUI GN+ 

GG  
 

Autres NON 

OUI NON NON NON NON NON NON NON 
OUI 
TAV total 

max 18% 

OUI 
TAV total 

max 18% 
NON NON NON NON 

OUI 
TAV total 

max 18% 
OUI 

TAV total 

max 18% 
OUI 

TAV total 

max 18% 

Évaporation 
partielle sous 
vide 

NON NON NON OUI OUI OUI OUI OUI NON OUI 

OUI  
GN+ GG  

 
Autres NON 

OUI NON NON NON NON NON NON NON 
OUI 
TAV total 

max 18% 

OUI 
TAV total 

max 18% 
NON NON NON NON 

OUI 
TAV total 

max 18% 
OUI 

TAV total 

max 18% 
OUI 

TAV total 

max 18% 

Évaporation 
partielle sous 
pression 
atmosphérique 

NON NON NON OUI OUI OUI OUI OUI NON OUI 

OUI  
GN+ GG  

 
Autres NON 

OUI NON NON NON NON NON NON NON 
OUI 
TAV total 

max 18% 

OUI 
TAV total 

max 18% 
NON NON NON NON 

OUI 
TAV total 

max 18% 
OUI 

TAV total 

max 18% 
OUI 

TAV total 

max 18% 

Techniques sur vins (Fiche Code OIV – Edition 01/2014 – II.3.5-11) 
Méthodes soustractives (dites techniques soustractives d’enrichissement) :  10% maximum de concentration 
Concentration 
partielle par le 
froid (ou Cryo-
extraction) 

 

NON NON NON OUI OUI OUI OUI OUI NON OUI 

OUI GN+ 

GG  
 

Autres NON 

OUI NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON NON 

 


